
PROEVERIJ

Strogeel, gemiddeld groene tint, helder en intens, gemiddelde tot 

hoge intensiteit, aromatische kruiden, balsamico, citrusvruchten, 

een basis van mineralen en zout. De smaak is fris, voldoende zuur, 

citroenachtig, vettig en heeft een duidelijke bloemachtige toets. De 

lange, licht bittere afdronk laat ons opnieuw genieten van 

citrusvruchten en lichte tonen van balsamico.

WIJNBEREIDING

Gecontroleerde fermentatie in roestvrij staal gedurende 21 dagen 

bij 16°; later wordt een gedeeltelijke malolactische gisting uitgevoerd 

en wordt overgegaan tot de uiteindelijke mengeling alvorens de 

wijnsteen wordt gestabiliseerd middels koeling tot  -5°C.

Druivenras: 
100% Albariño-druif van de “Val de O Salnès”

Jaarlijkse productie: 
8.664 flessen.
Oenologen:

Cayetano Otero & Patricia Presas
Producent:

Carlos Rey Lustres
Oorsprongsbenaming: 

Rías Baixas
Oogstjaar: 

2017
Druivenras:

100% Albariño
Gebotteld:

15/03/2018

Alcohol: 13,5%
Zuurgraad: 7,00 G/L

PH: 3,45 N/A
SO2L: 36 ML/L

2017

PROEFNOTITIES

NADIGNA RIAS BAIXAS ALBARIÑO


