
PROEVERIJ

Strogeel, lichtgroene kleur, helder en intens, gemiddelde intensiteit, 

witte bloemen, appelzuur, rijpe citrusvruchten en gerijpt op eigen 

gistcellen. De smaak is fris, vettig, mild geroosterd, evenwichtig en 

heeft een bloemachtige toets en het profiel van de Salnés-streek met 

bloemen, citrusvruchten en mineralen.

WIJNBEREIDING

Gecontroleerde fermentatie in roestvrij staal gedurende 21 dagen 

bij 16°; later wordt een gedeeltelijke malolactische gisting uitgevoerd 

en vindt gedurende 7 maanden het rijpen op de eigen gistcellen 

plaats, met een wekelijkse bâtonnage.  Uiteindelijk wordt de 

wijnsteen gestabiliseerd middels koeling tot -5°C.

Druivenras: 
100% Albariño-druif van de “Val de O Salnès”

Jaarlijkse productie: 
1.200 flessen.
Oenologen:

Cayetano Otero & Patricia Presas
Producent:

Carlos Rey Lustres
Oorsprongsbenaming: 

Rías Baixas
Oogstjaar: 

2016
Druivenras:

100% Albariño
Gebotteld:

04/08/2017

Alcohol: 13,5%
Zuurgraad: 7,20 G/L

PH: 3,38 N/A
SO2L: 29 ML/L

2016

PROEFNOTITIES

NADIGNA RIAS BAIXAS ALBARIÑO
Sobre Lías


