
VERKOSTUNG

In der Farbe Strohgelb mit leicht grünlichen Farbtönen, klar und 

leuchtend, von durchschnittlicher Intensität, weiße Blüten, Äpfel, 

reife Zitrusfrüchte und Feinhefe. Am Gaumen frisch, ölig, blumig, 

leichte Röstnoten, ausgeglichen, hat er ein äußerst blumiges und 

mineralisches Profil mit Zitrusfruchtnoten, die typisch für das Tal 

Salnés sind.

KELTERUNG

21 Tage bei 16 ºC bei kontrollierter Gärung in Edelstahl ausgebaut, 

später erfolgt die teilweise malolaktische Gärung, danach 7 Monate 

auf den Feinhefen unter wöchentlichem Umpumpen. Zum Abschluss 

erfolgt die Stabilisierung der Weinsäure mittels Kälte bei -5 ºC.

Rebsorte: 
100 % Albarino-Traube aus dem „Val de O Salnés“

Jahresproduktion: 
2.400 Flaschen.

Önologen:
Cayetano Otero & Patricia Presas

Winzer:
Carlos Rey Lustres

D.O.: 
Rías Baixas
Jahrgang: 

2017
Rebsorte:

100 % Albariño-Traube
Abgefüllt:
09/2018

Alkoholgehalt: 13,0 %
Säuregehalt: 6,70 G/L

PH: 3,13 N/A
SO2L: 49 ML/L

2017

VERKOSTUNGSNOTIZEN

ANADIGNA RIAS BAIXAS ALBARIÑO
Sobre Lías


